
Alle Preise inklusive Bedienung und MwSt.

Eine gute Suppe zuerst
Pfannkuchensuppe A,B,D,E _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Leberknödelsuppe A,B,D,E _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

4,90 €

4,90 €

Salate Alle Salate auch als Vorspeisensalat erhältlich. Wir ziehen 2,00 € ab.

Zu allen Salaten reichen wir Weißbrotscheiben.
Folgende Dressings stehen zur Auswahl:  Hausdressing, Balsamicodressing

Bad Griesbacher Salatteller
mit gegril lten Hähnchenbruststreifen 2,3,4 _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Wiener Backhendlsalat
mit Kernöl A,B,D _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Vegetarischer Salatteller
mit mariniertem, gebratenem Halloumi A,B,D _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

16,30 €

17,50 €

15,80 €

				          Meistens neh-
men Salate nur die Rolle einer Vorspeise oder Bei-
lage ein. Unsere nährstoffreichen und ausgiebigen 
Salatvariationen können jedoch auch bei kleinem 
Hunger einen deftigen Hauptgang ersetzen. Meine 
Leibspeise, den Bad Griesbacher Salatteller, möch-
te ich Ihnen herzlichst empfehlen.

Julia Asenbauer
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K leine Gerichte
11,90 €

10,50 €

Abgebräunter Leberkäse
mit Spiegelei, Senf und Kartoffelgurkensalat 2,4,7 _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Currywurst
mit Pommes Frites 1,2,4,11 _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Unser vegetarisches Angebot

Als bekennende Vegetarierin weiß ich, dass es 
auch ohne Fleisch- und Fischprodukte schmack-
hafte Speisen zu erleben gibt. Schon der Philosoph 
Pythagoras wusste, dass der Mensch ausschließ-
lich oder vorwiegend Lebensmittel pflanzlichen 
Ursprungs als Nahrung zu sich nehmen sollte. Als 
meine Leibspeise möchte ich Ihnen unsere Allgäuer 
Käsespätzle mit Röstzwiebeln ans Herz legen.

Annalena Maier-Köck12,50 €

13,80 €

14,90 €

Camembert gebacken
2 Stück mit Preiselbeeren, Weißbrotscheiben, Butter und Salatgarnitur A,B,D _ _ _  _  _

Rahmchampignons
mit Semmelknödel A,B,D,E _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Allgäuer Käsespätzle
mit Röstzwiebeln A,B,D _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _
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Aus Grill und P fanne

Der höchste Standard und die beste Qualität unse-
rer Produkte und Speisen liegt mir sehr am Herzen. 
Unser Augenmerk ist daher die Frische unserer 
Produkte und der Geschmack der Gerichte. Als 
meine Leibspeis möchte ich Ihnen gerne unseren 
Hausgrillteller mit Hähnchenbrust, Rinderlende und 
Grillwürstl empfehlen.

Campersteak - Schweinenackensteak
mit zweierlei Dips, Pommes Frites 2,3,4 _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Hähnchenbrust gebacken „Wiener Art“
mit Kartoffelsalat 2,3,4 _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Hausgrillteller
mit Hähnchenbrust, Schweinefilet, Rinderlende vom Charolais Rind, Gril lwürstl , 
zweierlei Dips, Countrykartoffeln und Gemüse 1,2,3,4 _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Wiener Zwiebelrostbraten
vom Charolais Rind, mit grünen Bohnen und Bratkartoffeln 2,3,4,A _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Dazu empfehlen wir  e inen bunten Bei lagensa lat  _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Hans Köck

15,50 €

14,90 €

24,50 €

24,80 €

4,50 €
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Unsere Schnitzelspezialitäten
Schnitzel „Wiener Art“
aus der Schweinelende mit Pommes Frites und Preiselbeeren A,B,D _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Champignonrahmschnitzel
aus der Schweinelende mit hausgemachten Spätzle A,B,D,E _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Bayerisches Schnitzel (Paniertes Schnitzel, gefüllt mit Obazda)

aus der Schweinelende mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren A,B,D _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Dazu empfehlen wir  e inen bunten Bei lagensa lat  _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

14,50 €

15,50 €

16,50 €

4,50 €
Als Küchenchef heiße ich Sie herzlich bei uns im 
Gasthaus Willkommen. Ich garantiere Ihnen höchs-
te Qualität unserer Speisen. In unserer Küche wird 
jedes Gericht frisch zubereitet. Meine Leibspeis ist 
das „Bayerische Schnitzel“ gefüllt mit Obazda, dazu 
leckere Bratkartoffeln. Richard Hasbauer
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Pfandl für eine oder zwei Personen
18,50 €

34,00 €

20,50 €
37,50 €

Fischgerichte
Seelachsfilet paniert
mit Remouladensoße und Kartoffelgurkensalat A,B,I ,L,2,3,4 _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Zanderfilet gegrillt
mit Kräuterbutter, Gemüse und Petersil ienkartoffeln A,D,I _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Geräuchertes Forellenfilet
mit frischem Kren, Salatbouquet und Bratkartoffeln _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

12,50 €

21,80 €

15,40 €

Als Restaurantleiterin möchte ich Ihnen mit meinem 
gesamten Team angenehme und entspannte Stun-
den bieten. Natürlich berate ich Sie zudem gerne, 
wenn Sie eine Firmen- oder Familienfeier planen. Da 
ich selbst sehr gerne Fisch esse, möchte ich Ihnen 
unser gegrilltes Zanderfilet mit Kräuterbutter, Ge-
müse und Petersilienkartoffeln als meine Leibspei-
se empfehlen. Nidtya Hasbauer

Schwabenpfandl (In der Gusseisenpfanne serviert)

mit gegril ltem Schweinefilet, Champignonrahmsoße und Käsespätzle A,B,D,E 
1  Person _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _
2 Personen _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _

Kurpfuscherpfandl (In der Gusseisenpfanne serviert)

mit gegril lten Schweinemedail lons, grünen Bohnen, Kräuterbutter und Bratkar-
toffeln D,2,3,4

1  Person _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _
2 Personen _ _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _


